
INTERVIEW
Daniele Lenuzza, geboren 1993,  
Prepotto, Friuli Venezia-Giulia, Italien

WEINGUT 
VIGNA LENUZZA
Italien gehört zu den reichsten Ländern der Erde, wenn es 
um die Vielfalt an autochthonen Rebsorten geht. Schät-
zungsweise existieren hier über 2000 verschiedene altein-
gesessene Sorten, welche von weltberühmt über regional 
geschätzt bis hin zu vom Aussterben bedroht reichen. An 
der Vinitaly 2022 durfte unser Sommelier-Team eine für 
uns bisher recht unbekannte Varietät entdecken – den 

Schioppettino di Prepotto. Die Schioppettino-Rebe galt 
lange Zeit als verschollen, bevor sie seit den 1960er-Jahren 
eine Renaissance feierte und heute kaum mehr aus Prepot-
to wegzudenken ist. Sie ergibt charaktervolle, komplexe 
und hochelegante Rotweine mit grossem Reifepotential.

Das junge Winzerpaar Tanika & Daniele Lenuzza kultiviert 
knapp 8 Hektaren Reben an der östlichen Grenze Italiens, 
im Zentrum der Weinregion Colli Orientali. Sie haben sich 
ganz den heimischen Rebsorten verschrieben und produ-
zieren nach biologischen Grundsätzen neben dem Schiop-
petino auch wundervolle Weissweine aus den Sorten Friu-
lano, Ribolla Gialla und Sauvignon Blanc. Wir haben das 
sympathische Paar mit ihrer nachhaltigen und detailver-
sessenen Philosophie sogleich in unser Herz geschlossen. 
Ihre Weine sind betörend und begeistern mit Sortentypizi-
tät und Persönlichkeit. 

Wir freuen uns, dass Daniele sich die Zeit genommen hat, 
uns einige Fragen zu beantworten:
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Welche Weinregion, ausser der eigenen, übt auf Dich die 
grösste Faszination aus?
Südafrika - Dieses Land hat ein Stück meines Herzens ge-
stohlen, und hier habe ich meine wunderschöne Frau Tanika 
kennen gelernt. Ich finde das Land sehr vielfältig und reich-
haltig und eine spektakuläre Region für den Weinbau. Wir 
hatten das Glück, in einer der besten Appellationen der Welt, 
dem Hemel-en-Aarde Valley in Hermanus mit der Produk- 
tion von Pinot Noir zu beginnen. Hier hat meine Reise nach 
Südafrika begonnen und hier wird sie fortgeführt. 

Wann hattest Du Dein grösstes Weinerlebnis und wieso 
wirst Du dieses immer in Erinnerung behalten? 
Das war ein Savigny-lès-Beaune les Montchenevoy. Ausser-
gewöhnlich! Das war für mich ein Beispiel eines perfekten 
Weins. 

Verrätst Du uns Deine liebste Kombination von Essen  
und Wein?
Ich bin ein Mensch, der immer klassische Kombinationen 
wählt, etwas, das nie aus der Mode kommt und einen elegan-
ten bleibenden Eindruck hinterlässt. Mein bevorzugtes Paar 
ist eine gute Flasche Wein und ein schön gereiftes Stück Käse 

– ganz einfach!

Mit welcher Persönlichkeit würdest Du gerne mal eine 
Flasche Wein trinken?
Am liebesten immer wieder mit meiner Frau – weil das Lachen 
und die Gespräche, die wir miteinander führen, endlos sind. 

Auf was könntest Du in Deinem Leben nicht verzichten?
Meine Familie – sie bedeutet mir alles! 

Lassen Sie sich von den Spitzengewächsen von Lenuzza 
verführen und tauchen Sie ein in die Welt der autochthonen 
Rebsorten Italiens. Folgende Weine von Lenuzza führen 
wir im Angebot:
 
Weissweine
	⋅ Friulano 2021	 75 cl� CHF 19.80
	⋅ Ribolla Gialla 2021	 75 cl� CHF 19.80
	⋅ Sauvignon Blanc 2021	 75 cl� CHF 19.80
 
Rotweine
	⋅ Merlot 2019	 75 cl� CHF 21.00
	⋅ Schioppettino di Prepotto 2019	 75 cl� CHF 31.00

Lieber Daniele, was zeichnet Deine Weine aus?
Bei Vigna Lenuzza tun wir unser Bestes, um unser 
Gebiet zu respektieren. Daher behandeln wir jeden 
einzelnen Weinberg mit der Aufmerksamkeit, die er 
verdient. Wir müssen die jeweiligen Mikroklimata ver-
stehen und darauf achten, wie jede Parzelle auf die 
klimatischen Veränderungen in jedem Jahrgang re-
agiert. Aus diesem Grund ernten wir nicht einfach den 
gesamten Ertrag einer Rebsorte zusammen, sondern 
verarbeiten jedes Landstück einzeln. Alle Parzellen 
werden separat vinifiziert und erst kurz vor der Ab-
füllung verschnitten. Sie fragen sich also, was unsere 
Weine auszeichnet? Auch wenn unsere Weine zu 
100 % reinsortig sind, sind sie doch eine Mischung aus 
den herrlichen Mikroklimata (einige in den Hügeln, 
einige in der Nähe des Flusses, einige in der Ebene) 
und spiegeln somit unser Gebiet in unnachahmlicher 
Weise wider.

Welches ist in Deinen Augen der grösste Trend der 
Zukunft in der Weinbranche in Deiner Region?
Ich sehe zwei grosse Trends. Erstens: Die Verwendung 
von Beton-Eiern für die Reifung – dies ist ein neues 
Konzept in unserer Region und wir sind das erste 
Weingut in Prepotto, das Betoneier für die Reifung 
von Wein verwendet. Die Winzer beginnen, sich von 
der Reifung von Weissweinen in Fässern zu verab-
schieden, da das Holz zu sehr in den Wein eindringt 
und die natürlichen Aromen der autochthonen Reb-
sorten überdeckt.

Zweitens: Der Schioppetino di Prepotto – diese auto-
chthone Rebsorte erfährt immer mehr Anerkennung 
und Aufmerksamkeit aus der ganzen Welt; auch dank 
des Konsortiums, welches sich unermüdlich dafür 
einsetzt, diese unglaubliche Sorte vor dem Aussterben 
zu bewahren. Ich sehe eine wachsende Nachfrage 
nach dieser Sorte auf dem Weltmarkt voraus und bin 
überzeugt, dass Prepotto eine grosse Zukunft als 
Weinanbaugebiet hat. 

INTERVIEW FORTSETZUNG
Daniele Lenuzza

EDITORIAL
Nicolas Neuhaus Geschäftsleiter 

AUSGETRUNKEN… 
ABER…
Die Wetterkapriolen der vergangenen Jahre sorgten 
leider für Klein- und Kleinsternten in unserer Region. 
Spätfrost im Frühling, Hagel, Trockenheit oder Nässe 
setzten unseren Reben zu, und die Ernten waren 
quantitativ unbefriedigend. Folglich müssen wir heu-
te leider viele Wein-Geniesserinnen und -Geniesser 
vertrösten, da unser Keller, insbesondere bei den 
Weissweinen, praktisch ausgetrunken ist, aber be-
kanntlich ist die Vorfreude ja die grösste Freude. Da-
her freuen wir uns über die tolle Ernte 2022, welche 
sowohl qualitativ wie quantitativ hervorragend ist  
und deren Weine uns ab nächstem Frühjahr mit  
Sicherheit grossen Spass bereiten werden. 

Auch unsere Weinpartner aus dem In- und Ausland 
wurden von Petrus nicht verschont und mussten teil-
weise empfindliche Ernte-Einbussen verzeichnen. In 
unserem vielseitigen Sortiment finden Sie aber be-
stimmt noch spannende Alternativen, welche sich zu 
entdecken lohnen und Ihnen die Wartezeit auf Ihren 
Lieblingswein verkürzen können. Einige attraktive 
Exemplare, stellen wir Ihnen in dieser Gazette etwas 
näher vor. Oder gönnen Sie sich oder Ihren Liebsten 
ein Siebe Dupf-Wein-Abonnement und lassen Sie 
sich viermal pro Jahr mit einer ganz besonderen Wein-
auswahl überraschen. Weitere Informationen dazu 
finden Sie auf unserer Homepage.

Wir wünschen Ihnen viel Spass beim Entdecken  
neuer Weine und einen genussreichen Jahresab-
schluss.

Familie Lenuzza

Daniele Lenuzza

Die Reben von Daniele Lenuzza



WEINEMPFEHLUNG Südlicher Charme
Robert Parker, 92+/100 Punkte

Châteauneuf-du-Pape 2019 
Mas de Boislauzon, Rhône Sud, Frankreich  
75 cl, CHF 38.00 statt CHF 43.00

Die nach biodynamischen Prinzipien geführte Do-
maine wird in fünfter Generation durch die Ge-
schwister Christine und Daniel Chaussy geleitet. 
Ihr Châteauneuf-du-Pape wird aus 70 % Grenache 
und 30 % Mourvèdre gekeltert. Ein konzentrierter, 
fast schon parfümierter Rotwein mit Aromen nach 
reifen Brombeeren, Kirschenkonfitüre, Süssholz, 
provenzalischen Kräutern und einem Hauch Min-
ze. Am Gaumen ist der Wein ausdrucksstark und 
vollmundig mit seidigen Gerbstoffen, viel Energie 
und einem langhaltenden von Kirschenfrucht ge-
tragenen Abgang. Ideal zum Festtags-Braten.

Kraftvoll & betörend
Decanter Wine Awards 2022, 97/100 Punkte

Amarone della Valpolicella Corte Sant’Anna 2017 
Rubinelli-Vajol, Veneto, Italien  
75 cl, CHF 37.00 statt CHF 42.00

Das 2006 gegründete Weingut Rubinelli-Vajol ge-
hört seit vielen Jahren zu unseren Lieblings-Partnern 
aus Italien. Die Weine werden stetig besser und so 
wurde das Weingut soeben von «winemag.it» zum 
Weingut des Jahres 2023 gekürt. Der Corte Sant’An-
na 2017 wurde an den Decanter World Wine Awards 
2022 mit Platin und 97/100 Punkten ausgezeichnet 
und folgendermassen charakterisiert: «Eine schöne 
Kombination aus Frische und Reife: ausdrucksstar-
ke rote und schwarze Früchte zusammen mit Noten 
von Feigen, Pflaumen, Leder, Kaffee und Sandel-
holz. Der Gaumen ist lebendig, mit reifen Tanninen 
im Hintergrund und viel Potenzial für die Alterung. 
Der lange Abgang fesselt und erfreut».

Super-Tuscan
Robert Parker, 95/100 Punkte

Fontalloro 2018 
Fattoria di Fèlsina, Toscana, Italien  
75 cl, CHF 47.00 statt CHF 53.00

Der Fontalloro ist ohne Zweifel einer der berühm-
testen und besten Sangioveses der Toscana. Mo-
nika Larner, Weinkritikerin für Robert Parkers 
WineAdvocate schreibt zum Jahrgang 2018: «Im 
Kern sind viele dunkle Früchte vorhanden, aber 
dieser Wein zeigt auch trockene Töne von Oregano 
aus dem Glas, gegrillten mediterranen Kräutern 
und Graham Cracker. Das Mundgefühl ist ange-
nehm schlank und seidig, und vielleicht liefert der 
Wein mehr in Bezug auf Länge als Gewicht oder 
Textur». Ein Prachts-Sangiovese und toller Speise-
begleiter.

Prickelnde Eleganz
Champagne Mandois Brut Zéro (sans Dosage) 
Champagne Mandois, Champagne, Frankreich 
75 cl, CHF 39.50 statt CHF 45.00

Die französische Zeitschrift LE FIGARO schreibt 
über den Brut Zero: «Dieser Wein, der aus 40 % 
Chardonnay, 30 % Pinot Noir und 30 % Pinot Meu-
nier besteht und fünf Jahre auf der Hefe gereift ist, 
entstand aus einer Partnerschaft mit den Küchen-
chefs der «Académie des Bocuse d’Or» und ver-
strömt in der Nase spontan jodhaltige und rauchi-
ge Aromen. Zu der im Auftakt empfundenen 
mineralischen Wahrnehmung, die belebend wirkt, 
gesellen sich Präzision, Stoff, Spannung, fruchtige 
und salzige Noten.» Ein äusserst trockener Cham-
pagner und toller Speisebegleiter zu Meeresfrüch-
ten oder gegrilltem Fisch.

Parker-Liebling
Robert Parker 96/100 Punkte

Grüner Veltliner Ried Schön 2019 
Weingut Martin Muthenthaler, Wachau, Österreich  
75 cl, CHF 39.50 statt CHF 45.50

Die Lage Ried Schön ist ebenso spektakulär wie ihr 
Name. Steile Terrassen, mit uralten Trockenstein-
mauern gesichert, führen über 130 Höhenmeter 
hinauf. Hier entstehen höchst mineralische Weiss-
weine von stupender Qualität. Stephen Reinhardt 
vom WineAdvocate schreibt: «Der 2019er bietet 
ein reiches und intensives, schön grosszügiges, aber 
raffiniertes und elegantes Bouquet von reifen und 
konzentrierten Früchten, die mit kristallinen No-
ten verwoben sind. Am Gaumen ist er geschmeidig 
und rund, mit einer eleganten und raffinierten Säu-
re und einem langen, mineralischen Abgang mit 
Grip und anregend bitterer Zitrusnote. Ein körper-
reicher und eher cremiger Cru, der eine enorme 
Vitalität und Länge entwickelt». 

Klassiker vom Feinsten
Neal Martin, www.vinous.com, 90+ Punkte

Pouilly-Fuissé Les Ronchevats 2020 
Domaine Saumaize-Michelin, Mâconnais,  
Burgund, Frankreich  
75 cl, CHF 36.00 statt CHF 40.00

Roger und Christine Saumaize haben im Jahre 
2020 wiederum hervorragende Chardonnays im 
südlichen Burgund gekeltert. Die Lage Ronche-
vats mit ihrem lehmreichen, von Kalkstein durch-
zogenen Boden führt immer zu einem etwas wei-
cheren und fruchtigeren Stil. In der Nase 
begeistern Aromen von Quitte, süssen Früchten 
und etwas Honig. Am Gaumen wirkt der Wein sal-
zig und energiegeladen mit einer grossen Konzen-
tration und einer leicht bitteren Note im Abgang. 
Ein charaktervoller Pouilly-Fuissé, der bereits jung 
genossen grossen Spass bereitet.

Regional ist Trumpf
Grand Prix du Vin Suisse 2022, Silber-Medaille

Siebe Dupf Pinot Noir Barrique 2019 
Siebe Dupf Kellerei Liestal, Baselland, Schweiz  
75 cl, CHF 25.50 statt CHF 29.00

Die Pinot Noir-Trauben für den Siebe Dupf Bar-
rique stammen von besten Lagen der Gemeinden 
Wintersingen, Maisprach und Liestal. Der Wein 
wird in unserer Kellerei in Liestal vergoren und für 
12 Monate in französischen Barriques ausgebaut. 
Die Degustationsprofis der Decanter World Wine 
Awards in London charakterisieren den aktuellen 
Jahrgang folgendermassen: «Helle, frische Him-
beere und Erdbeere in der Nase, am Gaumen 
Pflaume, schwarze Kirsche, gewürzter schwarzer 
Pfeffer und glänzende Eiche». Ein wunderbarer 
Pinot Noir aus unserer Region, der bestimmt auch 
Ihr Festmahl ideal begleiten wird.

Spanisch mit französischem Flair
Robert Parker, 95/100 Punkte

Finca Sandoval 2020 
Bodegas Finca Sandoval, Manchuela, Spanien 
75 cl, CHF 31.50 statt CHF 36.00

Die Finca Sandoval wurde 1998 vom Journalisten 
Victor de la Serna gegründet. Seit ein paar Jahren 
ist Javi Revert für die Weinherstellung verantwort-
lich und Victor hat seine Anteile aus Altersgründen 
verkauft. Der Sandoval wird aus 80 % Syrah mit 
wenig Bobal und Moravia Agria gekeltert und für 
18 Monate in grossen Eichenfässern gereift. Ein 
Syrah, der mit seinen intensiven Aromen nach 
dunklen Beeren, Veilchen, Oliventapenade und 
Teer an die grossen Wein der nördlichen Rhône 
erinnert. Ein äusserst saftiger und ausgewogener 
Wein der Konzentration und Eleganz in Perfektion 
vereint.

«Süsses Geschöpf»
Chardonnay Beerenauslese 2019 
Weingut Gruber-Röschitz, Weinviertel, Österreich 
37.5 cl, CHF 31.00 statt CHF 35.00

Im Jahre 2012 haben die Geschwister Ewald, Maria 
& Christian Gruber das 1814 gegründete Weingut 
von ihrem Vater übernommen und innert kürzester 
Zeit für einen beeindruckenden Qualitätsschub ge-
sorgt. Die Handlese der rosinierten oder von Botry-
tis befallenen Trauben für diese Auslese erfolgte am 
9. Dezember 2019. Entstanden ist ein Elixier mit 
Aromen nach gelber Tropenfrucht, Honig und ge-
trockneten Aprikosen, welches mit betörender Süs-
se und animierender Säure aufwartet. Wunderbar 
zum Dessert oder zu reifen Käsesorten. Das «süsse 
Geschöpf» auf der Etikette symbolisiert die Mikro-
Organismen, welche die Grubers bei ihrer Arbeit im 
Rebberg und im Keller unterstützen.

Alle Preise sind in CHF und inkl. MwSt. Das Angebot ist bis zum 31.Dezember 2022 oder so lange Vorrat gültig. Die Spezialpreise sind nicht mit anderen  
Vergünstigungen kumulierbar. Ab einer Bestellmenge von 24 Flaschen gewähren wir einen zusätzlichen Mengenrabatt von 5 %.

FESTTAGSWEINE
Die Adventszeit naht und damit auch die Saison der Firmenfeiern, Familienfeste oder 
einfach des kulinarischen Hochgenusses. Ob als Gastgeber oder als Geschenk – die 
richtige Weinauswahl trägt viel zur Gemütlichkeit und Geselligkeit bei. Für Liebhaberin-
nen und Liebhaber von edlen Tropfen haben wir hier ein paar besondere Weine zusam-
mengestellt, mit denen Sie Ihre Gäste oder sich selbst beschenken können. Wir wünschen 
zum Wohl und schon jetzt – schöne Feiertage!

Entdecken Sie weitere  
Weine in unserem Onlineshop:  
shop.siebe-dupf.ch



NEU IM SORTIMENT
Torleanzi, Tenute di F.lli G&L Ciotola, Apulien, Italien
Ab sofort bereichern die Weine des jungen Wein-
guts Torleanzi unser Sortiment. Die Gebrüder 
Giuseppe und Luigi Ciotola konnten im Jahre 
2010 die Reben ihrer Vorfahren übernehmen 
und gründeten daraufhin ein Weingut in der 
Nähe von Brindisi. Mit einer idealen Mischung 
aus traditionellen und biologischen Anbaume-
thoden bei den Reben und moderner Kellertech-
nik werden auf Torleanzi charaktervolle Weine 
mit viel südlichem Charme gekeltert. Probieren 
Sie selbst.

	⋅Primitivo	 75 cl� CHF 12.90
	⋅Negroamaro	 75 cl� CHF 12.90
	⋅Salice Salentino	 75 cl� CHF 12.90

Figueirinha, Alentejo, Portugal
Das Weingut Figueirinha wurde 1998 von Leonel 
Cameirinha gekauft und wird heute von Enkelsohn 
Filipe geführt. Neben Wein werden hier auch 
Früchte angebaut sowie ein hervorragendes Oliven-
öl produziert. Vorerst bieten wir Ihnen drei Weine 
an: Den frischfruchtigen Weisswein Intuiçao Bran-
co, sein rotes Pendant, den nach Himbeeren und 
Rosinen duftende Intuiçao Tinto, sowie die kraft-
volle und strukturierte Top-Cuvée namens Insónia. 
Portugal vom Feinsten.

	⋅ Intuiçao Branco 2021	 75 cl� CHF 11.00
	⋅ Intuiçao Tinto 2019	 75 cl� CHF 11.00
	⋅ Insónia 2018	 75 cl� CHF 14.50 

	⋅Olivenöl Herdade da Figueirinha	 50 cl� CHF 16.00

NEUES AUS DER SIEBE DUPF KELLEREI

AUS DEM TEAM
10 Jahre Jubiläum
Am 1. September 2012 hat Alex Aebi sein Hobby zum Beruf 
gemacht und ist zur Siebe Dupf Kellerei gestossen. Seither 
betreut Alex unsere Kunden in der Gastronomie. Daneben ist 
er auch regelmässig im Laden oder an unseren Messen anzu-
treffen. Wir freuen uns sehr, dass Alex auch nach 10 Jahren 
noch voller Tatendrang und Freude seiner Berufung nachgeht 
und danken ihm ganz herzlich für sein grosses Engagement. 

Neu im Team
Per 1. Juni hat Michael Altermatt die Leitung unseres Fi-
nanzwesens sowie der Personaladministration übernommen. 
Michael ist ausgebildeter Fachmann in Finanz- und Rech-
nungswesen sowie diplomierter Experte in Rechnungslegung 
und Controlling. Neben seinem grossen Flair für Zahlen ist 
Michael gerne musikalisch unterwegs und engagiert sich bei 
verschiedenen Musikvereinen und Bands. Wir freuen uns 
sehr, dass wir mit Michael einen super Kollegen für unser 
Unternehmen gewinnen konnten und wünschen ihm viel 
Spass in der Siebe Dupf Familie. 

Seit Mitte Juni dürfen wir in unserem Verkaufsinnendienst 
auf die wertvolle Mitarbeit von Eveline Tischhauser zäh-
len. Als langjährige Administrations- und Marketingverant-
wortliche des Hotel Bad Bubendorf ist sie für uns natürlich 
keine Unbekannte und wir freuen uns sehr, dass sie sich 
entschieden hat, in die Siebe Dupf einzutreten. Mit ihrer 
Kreativität, ihrer offenen Art und ihrem Humor ist sie eine 
grosse Bereicherung für unser Team. Wir wünschen Eveline 
alles Gute und viel Freude mit ihren neuen Aufgaben. 

Nach seiner Lehre als Maurer und einigen Jahren in der 
Baubranche ist Oliver Wiedmer unserem kurzfristigen Auf-
ruf nach tatkräftiger Unterstützung unserer Kellereimann-
schaft während der Ernte gefolgt. Wir freuen uns, dass er 
auch nach der Ernte weiter bei uns arbeiten wird. Seit An-
fang Oktober ist Oliver nun Mitglied unseres Logistik-Teams 
und beliefert unsere Gastronomie-Partner in der ganzen 
Schweiz. Mit seiner aufgestellten, fleissigen und humorvol-
len Art wird er sicher schnell seinen Platz im Team finden. 

AUS UNSEREM KELLER
Thomas Engel Kellermeister

LAGEBERICHT AUS 
REBEN UND KELLER

Die Voraussetzungen für einen sehr tollen Jahrgang 2022 sind 
hervorragend!

Dies nach so vielen nervenaufreibenden Gewitterfronten mit 
Hagel und Starkregen und dazwischen sehr trockenen und 
heissen Perioden sagen zu können, freut mich umso mehr, als 
dass ich Ihnen keine Rebbaugemeinde in unserer Region auf-
zählen könnte, die dieses Jahr nicht von Hagelschlag getrof-
fen wurde. Sehr entscheidend ist hier immer, zu welchem 
Zeitpunkt der Hagel die Reben trifft. Im Grunde genommen 
je früher desto weniger schlimm, weil dann die Trauben noch 
nicht entwickelt sind. Dann vermag die Sonne die angeschla-
genen Beeren oft auszutrocknen, so dass sie im besten Fall 

vor der Ernte von alleine abfallen. Ansonsten gibt es dann 
einen beträchtlichen Mehraufwand bei der Traubenlese, 
denn angeschlagene Beeren kommen nicht in den Wein. Die 
Oechslegehalte sind dieses Jahr wieder sehr hoch und die 
pH- und Säurewerte, die für uns im Keller eine noch ent-
scheidendere Rolle spielen, bewegen sich im optimalen Be-
reich. Jahr für Jahr sind die Voraussetzungen derart verschie-
den, dass man selbst nach zehn oder zwanzig Jahren 
Weinbereitung bei der Kelterung nie einfach nur das «Rezept» 
vom Vorjahr übernehmen kann. Das ist absolut spannend und 
herausfordernd zugleich. Die geherbsteten Trauben sind die-
ses Jahr von hervorragender Qualität und wir freuen uns, die-
se in den kommenden Monaten zu charaktervollen Weinen 
keltern zu dürfen.

Auch dieses Jahr dürfen Sie sich wieder auf eine Neuigkeit 
in unserem regionalen Sortiment freuen. Die im Jahr 2019 
in Maisprach gepflanzten Chardonnay Reben ergaben im 
Herbst 2021 erstmals einen kleinen Ertrag. In zwei 400 Liter 
Burgunderholzfässern vergoren und auf der kompletten 
Hefe ausgebaut, wird der Wein im Dezember 2022 auf die 
Flaschen gefüllt werden. 

Ende August fand in Pratteln das eidgenössische Schwing- 
und Älplerfest statt. Zu diesem Grossereignis wurde in der 
Geschichte des Baselbiets erstmals ein kellerübergreifender 
Wein gekeltert. Der PINOT TRIO 2020. Trauben aus Aesch 
vom Weingut Tschäpperli, Trauben aus Muttenz vom Wein-
gut Jauslin und Trauben aus Pratteln von der Siebe Dupf 
Kellerei AG wurden in den drei Kellern separat vinifiziert und 
für 14 Monate im Barrique ausgebaut. Anschliessend wur-
den die Weine in Liestal zu dieser besonderen Kreation as-
sembliert und abgefüllt. Entstanden ist ein eleganter und 
tiefgründiger Pinot Noir, der die Facetten der einzelnen Reb-
gemeinden und die Handschrift der drei Winzer meisterhaft 
vereint. Am Schwing- und Älplerfest wurde der Wein erst-
mals einem ausgesuchten Publikum serviert. Wir sind stolz 
darauf, Ihnen den PINOT TRIO nun auch bei uns in den 
Läden in Liestal und Basel anbieten zu können.

Entdecken Sie weitere  
Weine in unserem Onlineshop:  
shop.siebe-dupf.ch

Pinot Trio 2020



FOLGEN SIE UNS AUF SOCIAL MEDIA:

 siebedupf     siebe_dupf_kellerei

Liestal
Siebe Dupf Kellerei AG 
Kasernenstrasse 25 
4410 Liestal 
Tel.	 061 921 13 33 
info@siebe-dupf.ch

Mo – Fr	 9.00 bis 18.30 Uhr 
Sa		  9.00 bis 16.00 Uhr 
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Wine & Dine Reise durch Europa 
im Landgasthof Ochsen Wölflinswil

Samstag, 12. November 2022  
18.30 Uhr 
CHF 165.00 pro Person 

Anmeldung und weitere Infos unter 
www.ochsen-woelflinswil.ch

Gin Abend im Rössli in Buus 

Samstag, 19. November 2022  
18.00 Uhr

Weitere Infos unter www.siebe-dupf.ch 
Anmeldung beim Rössli Buus:  
061 841 12 31

Faszination Burgund in Liestal 
mit Pat Mayer

Freitag, 18. November 2022  
19.00 Uhr 
CHF 95.00 pro Person

Weitere Infos unter www.siebe-dupf.ch 

Wine & Dine mit dem Weingut 
Bischel, Rheinhessen (DE) 
im Restaurant Landhaus Liebefeld

Donnerstag, 17. November 2022  
19.00 Uhr 
CHF 149.50 pro Person

Weitere Infos unter  
www.landhaus-liebefeld.ch 

Whisky-Degustation in Liestal 
mit Whisky-Fachmann  
Jean-Pierre Muriset

Freitag, 11. November 2022  
18.30 Uhr

Weitere Infos unter  
www.siebe-dupf.ch

EVENTS

DUPF AUF DUPF
Dies ist ein Auszug an zahlreichen Veranstaltungen mit Siebe Dupf- 
Beteiligung in den kommenden Monaten. Unser gesamtes Programm 
finden Sie auf www.siebe-dupf.ch.

Sonntagsverkauf in Liestal

Sonntag, 11. & 18. Dezember 2022  
13.00 – 17.00 Uhr

Unser Laden in Liestal ist geöffnet
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Grosse Whisky Degustation  
in der Enothek in Basel

Samstag, 26. November 2022  
13.00 – 18.00 Uhr 
CHF 20.00 pro Person

Weitere Infos unter  
www.siebe-dupf.ch
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Basel
ENOTHEK Siebe Dupf  
Grenzacherstrasse 62 
4058 Basel 
Tel. 061 261 40 50 
basel@siebe-dupf.ch

ab 1. November 2022: 
Mo		  geschlossen 
Di – Fr	 9.30 – 13.00 und 13.30 – 18.30 Uhr  
Sa		  9.00 – 13.00 und 13.30 – 17.00 Uhr

Degustationen  
auf Anfrage

Neue  

Öffnungs- 

zeiten


